FISCHER-VRONI
SPEISEKARTE

zum Munchner Oktoberfest 2016

i y \ "..‘ j [ J
0‘ . ./ o @
; 5. {.. } ﬁv ’%

A\
.
,

1%,
’”’i“‘“‘“ il ‘ﬁ“' "”“"' G U
.,‘\ —— ‘;:zscjxn-

om— A
% I )
— Aﬁu ==

14 11w

lhr Festwirt Hans Stadtmdaller
wunscht guten Appetit!

Kichenleitung: Martin Liebl

Es spielen

SEPP FOLGER  mmtsene
@[‘4 Mustianten |




Tagesgericht € 14,50
Montag 19.09.2016
von 11 bis 14 Uhr

Kabeljau gebraten,
mildes Rahmsauerkraut,

Tagesgericht € 14,50
Dienstag 20.09.2016
von 11 bis 14 Uhr

Karpfenfilet im Augustiner-
Bierteig, frittiert,

Tagesgericht € 14,50
Mittwoch 21.09.2016
von 11 bis 14 Uhr

Hechtfilet gegrillt,
mit Speck und Kapern,

Tagesgericht € 14,50 GroRe Auswahl
Donnerstag 22.09.2016 o
von 11 bis 14 Uhr

Fisch-Grillteller,
bayerisches Marktgemiise,

Salzkartoffeln RemouladensoBe, hausge- Kartoffelschnee Rosmarinkartoffeln
atdedegi machter Kartoffel-Gurkensalat &fibd atdgi
al,c,d, g, k
Vorspeisen Brotzeiten
Vroni’s Vorspeisen-Teller s« Bayerischer Wurstsalat =75 =
Radieserl, Gartnerradi, Obazda, mit Zwiebelringen, Hausbrot ......................l € 13,50
Schnittlauchbrot ¢, Tomatenbrot® mit Zwiebeln ......... € 15,50

Kraftige Rinderbriihe =«

mit hausgemachtem Leberknddel® ........................ € 4,80

Rindfleischsalat -
gesottenes Rindfleisch, feinwirzig mariniert?,

Kirbiskerne, Kerndl, Kirschtomaten, Lauch ............ € 13,50
Fleischgerichte e
1/2 Wiesn-Hend|I gt - rsch - preiswert
VOM Grill % € 11,90
Frischer Schweinsbraten mit Krusterln=-*

vom bayerischen Qualitdtsschwein

mit groBem Kartoffelknodel .........cccocvvviiiiiiiiininnn.. € 14,50
1/4 resch gebratene Ente '

mit groBem Kartoffelknodel .........cccooeviiiiiiiiinn.. € 16,50
1/2 knusprige Schweinshaxe "

mit groBem Kartoffelknodel ...........cccovviiiiiiininnnn.. € 15,50
Portion Spanferkel aus dem Backofen ' i«

mit groBem Kartoffelknodel ...........coovvvieiiiiiiiinnnnni. € 19,50
Portion Kalbshaxe === ¢«

mit RahmsoBe und 2 Scheiben Breznknddel ............ € 19,50
Hirsch-Edelgulasch <

mit hausgemachten Eierspéatzle, WacholdersoBe?

dazu Preiselbeerbirne™ ... € 21,50

Bayerisches WeiRwurstessen -
taglich von 10.00 Uhr bis 12.00 Uhr

;|=

Frische WeiBwiirste ™ ="
mit HandImaier-Senf* ..., Stick € 3,10

Fiir die Kinder

Beachten Sie bitte unsere Speisekarte fiir Kinder.

Zusatzstoffe: 7 = mit Phosphat 14 = mit Nitritpdkelsalz

1 = mit Farbstoffen 8 = mit Milcheiweil 15 = Taurin

2 = mit Konservierungsstoffen 9 = koffeinhaltig 16 = Tartrazin (kann die Akfivitat
3 = mit Antioxidationsmittel 10 = chininhaltig und Aufmerksamkeit von

4 = mit Geschmacksverstarkern 11 = mit SiiBungsmitteln Kindern beeinflussen)

5 = geschwefelt 12 = enthélt eine Phenylalaninquelle 17 = Oko-Kontrollstelle

6 = geschwdrzt 13 = gewachst DE-0K0-039

In samtlichen Preisen sind 12% Bedienungsgeld

und die gesetzliche Mehrwertsteuer enthalten.

Schweizer Wurstsalat > 9«
mit Bio-Bergkése'” und Zwiebelringen, Hausbrot ...... € 15,50

Brotzeitteller ¢«
mit Ente, Haxe, Hendl, Griebenschmalz®”
und frischem Kren, Hausbrot ...............c.ooiiiiiinn, € 18,50

soeee wanes. DA@ZU eine resche Wiesn-Brezn+ € 4,90

Salate & Beilagen

Portion hausgemachter Kartoffelsalat ‘... € 3,00

Portion hausgemachte Spatzle ==« ............ € 4,00

Portion hausgemachtes Blaukraut "' ......... € 3,50

Portion Speckkrautsalat™° ........................ € 3,50

Ein groBer Kartoffelknédel = ..................... € 3,50

2 Scheiben Servietten-Breznknodel =-=¢'*... € 3,50

Portion Pell- oder Rosmarinkartoffeln ...... € 3,00

Kase

Obazda -

mit Zwiebelringen, Hausbrot .................... € 11,50
anpocen

M@ Bayerisches Kasebrett’ls =

mit Bio-Bergkase ", Bio-Camembert ", Bio-Rosso Bianco",
Obazda, Hausbrot und Butter,

Weintrauben und Nusse

Vegdetarisches & Veganes

Hausgemachte Kasespatzle® -«
mit Andechser Bio-Bergkase' und Rostzwiebeln......... € 15,50

Steinpilze " vegan und glutenfrei

Steinpilze gebraten, dazu Kartoffelgrostl

mit glacierten Charlotten, Kirschtomaten,

Kirbiskerne, frittierte Petersilie .........ccocovviiiiiniit. € 23,50

Allergene: f = Sojabohnen und Sojabohnen-
a = glutenhaltiges Getreide erzeugnisse
(a1 Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste) g = Milch und Milcherzeugnisse
b = Krebstiere und daraus h = Schalenfriichte und Schalen-
gewonnene Erzeugnisse fruchterzeugnisse (h1 Mandeln,
¢ = Eier und Eiererzeugnisse h2 HaselnuB, h3 WalnuB, 0 = Weichtiere und Weichtier-
d = Fisch und Fischerzeugnisse h4 Pistazien) erzeugnisse
e = Erdniisse und Erdnusserzeugnisse i = Sellerie und Sellerieerzeugnisse

k = Senf und Senferzeugnisse

| = Sesamsamen und
Sesamerzeugnisse

m= Schwefeldioxid und Sulphite

n = Lupinen und Lupinenerzeugnisse

Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte konnen neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten
sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden. Bitte wenden Sie sich an unser Servicepersonal.

Flur Garderobe iibernehmen wir
keine Haftung!




on Wies'n-Kriige Tagesgericht € 1450 | | Tagesgericht € 14,50 | | Tagesgericht € 1450 | | Tagesgericht € 14,50
rich’s : Montag 26.09.2016 Dienstag 27.09.2016 Mittwoch 28.09.2016 | | Donnerstag 29.09.2016
-Stand’l von 11 bis 14 Uhr von 11 bis 14 Uhr von 11 bis 14 Uhr von 11 bis 14 Uhr
Welsfilet a.d. Filet vom Dorsch gegrilltes Fischpflanzerl, Vroni’s Fischgulasch
Meerrettichwurzelsud, paniert und frittiert, heimisches Erbsen- mit Edelfischen,
Salzkartoffeln RemouladensoBe, Pastinakenpiiree Salzkartoffeln
el hausgemachter Katoffelsalat al,c.d,e.g.i al.d gl
° ° - H ill at.d.g
FlSChQCﬂChtC siscen) Zanderfilet vom Giill
T mit hausgemachtem Steinpilz-Kartoffelplree® ......... € 22,50

Vroni’s Fischsuppe in der Terrine®¢omo ~—~

mit Edelfischeinlage, Scampis? und Streifen von
Wurzelgemuse im samtigen Fischfond mit Tomatenpuree?,
Hummerbutter?® und Noilly Prat verfeinert ............... € 9,80

Vroni’s Steckerlfischsalat * <"

Stlicke vom gegrillten Steckerlfisch in feinwlrziger
Biermarinade, Kapern, Pinienkerne, Kirschtomaten,
Rdostkartoffeln mit glacierten Charlotten .................. € 14,50

Edle Matjesfilets -
angerduchert mit Buchenholz, 3 Filets mit
Apfel-ZwiebelsoBe?® und Pellkartoffeln .................. € 15,50

Seelachsfilet im Augustiner-Bierteig = -¢s*
gebacken, mit hausgemachtem Kartoffelsalat®
und RemouladensoBe® .........ccciiiiiiiiiiiiiiiiieians € 17,50

Rotbarschfilet paniert und gebacken s«
mit hausgemachtem Kartoffel-Gurkensalat®
und RemouladensoBe?® ........cccevieiiiiiiiiiiiieeieeenens, € 19,40

Garnelen in Kokos-Currysauce? >¢='oi'°
mit frischem Gemise aus dem Wok
und Thai-Duftreis2®™ ... € 20,80

Gegrillte Forellenfilets ¢
von der Gréflich Castell’schen Fischzucht Allgau
mit frischen Steinpilzen und Rosmarinkartoffeln ...... € 21,50

Renke ,,Miillerin“ vom Chiemsee®" ¢
im ganzen mit FaBbutter gebraten,
Pellkartoffeln, Zitrone ........ccooviiiiiiiiiiiiiieen, € 22,50

Lachsfilet vom Girill, norwegischer Ikarimi= gk m
Premium-Lachs gegrillt, mit Frankensilvaner-Dill-Senf-SoBe ? % ®
regionales GemUse wie Pastinaken, Knollensellerie,

Klrbis, Karotten, dazu Pellkartoffeln ..................... € 21,50

Black-Tiger-Garnelen = >¢sx°

4 Garnelen? gebraten, dazu zwei SoBen® zum Dippen

und Krauterbaguette®® ... € 24,50
jede weitere Garnele? .........cccoeviiiiiiiiiiiii € 4,90

Fischer-Vroni’s Fischvariationen

al,b,c,d, g i,mo

frisches Ikarimi Lachsfilet vom Giill,

2 Black-Tiger-Garnelen vom Grill mit Tomaten-Relish?,
Rotbarbenfilet, Steinpilze, Gemlse und Kartoffeln,
Frankensilvaner-Dill-Senf-SoBe 238 .. ......ccccvvvvinnnnn.. € 29,50

Nachspeisen

Hausgemachte Apfelkiicherl® =cconn2nsnm
im Augustiner-Bierteigmantel in Zimtzucker gewendet
4 STUCK e € 8,50

Hausgemachter Kaiserschmarrn karamelisiert = ¢ ¢ ¢ 2 .n
mit Mandeln?, Rosinen® und Zwetschgenroster? ...... € 12,50

Vroni’s Desserts auf 3 Etagen .o mnenm

weife und braune Mousse au Chocolat*® ™", Apfelklicherl,
Kaiserschmarrn®, Schokokuchen™® und Beerenfriichte**

flr 3 Personen .....ccooiiiiiiiiii i € 29,80

Steckerlfisch vom Holzkohlegrill

Zu jedem Steckerlfisch servieren wir eine kleine Wiesn-Brezn -'.

Makrele“..........ccccoooeiiiiiii 100g € 4,30
Lachsforelle (rotfleischig)®........................ 100g € 5,30
Bio-Saibling® .............................. 100g € 6,50
Wolfsbarsch (Loup de Men¢ .................. 100g € 6,70

dazu empfehlen wir: o«

hausgemachten Kartoffelsalat?,

Pellkartoffeln oder Rosmarinkartoffeln

Portion .o € 3,00




Herstellung: Druckerei Adler Bad Elster - www.adler-druck.de

gegriindet 1328

Alkoholfreie Getranke

Mineralwasser ....................ccccee. 051 € 3,9
Orangenlimonade """ .......................... 0,51 € 4,40
SPeZi " e, 051 € 4,9
Apfelschorle "> ... 051 € 4,90

Weine

2015er Griiner Veltliner aus Niederdsterreich, trocken, 5™
fruchtiger, rassiger Veltliner mit feiner Harmonie, Qualitatswein,
Abf. Weinkellerei Morandell .................. 11,5% 0,21 €4,80

2015er Castell Rosé aus Franken, Q.b.A trocken, * ™
aromatische, fruchtige Komposition v. roten u. weiBen Trauben,

Weingut Castell’sches Domanenamt, Castell... 12% 0,21 € 5,80
2015er Lugana Ca dei Frati boc, Trebbiano ® "

trocken, vollmundig, elegant, mit harmonischem Duft,

Weingut Azienda Ca dei Frati, Sirmione ... 13% 0,751 € 45,00
Weinschorle © ™ sauer, weiss ~ ...ooeennn. 0,51 € 6,50

65 Jahre in der

wae | PISCHER-VRONI

ﬂuguslmer
BrauMiindien
gegriindet 1328

Bier & Radler

1 MaB flugustiner ,,Wiesn Edelstoff*
vom Holzfass ~ 101 € 10,60
1 Radler-MaB "* 1,01 € 10,60
1 MaB Bier alkoholfrei * 101 € 10,60

Nicht genitigend gefiillte MaBkriige bitten wir nachschenken zu lassen.

Spirituosen
Wiesn-Spritz
(4 cl Aperol, Prosecco, Eis) ......ccccceiiiiinnil 0,21 € 8,20
Birnling 2" (Williams 40%, mit Babybirne) ... 5¢cl € 5,90
L‘é’g:;; Marille ,,Steinbeisser” 35%) ...2cl € 4,50
o Williams-Birne (40%)......... 2cl € 4,50
PANTENEAMMER Holzfassobstler (40%) ... 2¢cl € 4,50
2 Jagermeister (35%) .................. 2cl € 4,00

Alkoholische Getranke sind nur iiber die Bedienung
erhaltlich.

Besuchen Sie wahrend und nach der Wiesn auch unsere foldenden Gaststatten:

Gasthaus

durchgehend warme Kiiche ab 11.00 Uhr

NYMPHENBURGER STR. 162 direkt am Rotkreuzplatz = (089) 1689241 - Fax (089) 13998055 - www.jagdschloessl-muenchen.de

Taglich von 10.00 bis 24.00 Uhr geofinet 1Mt Biergarten

Jagoschlossl

)
fugustiner:
Ihr Fischer-Vroni Festwirt freut sich, BrauMiindhen
Sie bald begriien zu diirfen. gegriindet 1328

Familie Monika und Hans Stadtmiiller

thr Neuhauser Wohnzimmer Stadt » Teil « Lokal

Donncrsbergcr Strabe 37
80634 Miinchen
Telefon 089 /16 4725

Telefax 089 /1610 20
mail@sappralott.dc

T’aglich get‘)ﬁcnet
So bis Do 10%° - 120 Uhr

www.saPPralottde Frund Sa 10% - 2%

Lindwurmstiiberl Miinchen
Stadtmiiller & Tabershofer GbR
Lindwurmstrasse 32 - D-80337 Miinchen
Geoffnet von 10% bis 24°° Uhr
Warme Kiiche von 11 bis 23% Uhr

ner & leckere Schmankerl !
scher-Vroni entfernt.

Siiffiges Augusti
Nur 10 Min. von der Fi

Telefon 089/53 88 65 31 www.lindwurmstueberl-muenchen.de

thr Giesinger Wohnzimmer Stadt « Teil « Lokal
Gerhardstrape 4
81543 Miinchen
Telefon 089 /20181916
Telefax 089 / 20 %2 19 34
mail@gicsingcr~gartcn.c|e

Giesinger Garten

T;a‘g| ich gc'c‘)gnct
von 109 bis 190 Uhr

www.§csingcr~gartcn.clc

Besuchen Sie uns auch im:

- gchweizer Aof - |

Planegger Strasse 14 « 81241 Miinchen
Telefon 089 - 881840
Internet www.schweizer-hof.net

Taglich geoffnet von 9% Uhr bis 24 Uhr
Durchgehend warme Kiiche von 11% bis 22% Uhr

Fischer-Vroni: www.fischer-vroni.de - Konradinstr. 8 - 81543 Miinchen - Tel. 089/661042 - Fax 089/652534 - Wiesn-Biiro:Tel. 089/50077220 - Fax 089/50077320



